
Pizzateig 

 

Zutaten – 1 Blech – dünn 
35 g    Margarine 

200 g    Mehl 

1/2 Tütchen  Hefe 

80 ml  lauwarmes Wasser 

1 Prise  Salz 

 

Zutaten – 1 Blech – dick 
50 g    Margarine 

300 g    Mehl 

1 Tütchen   Hefe 

125 ml  lauwarmes Wasser 

1 Prise  Salz 

 

Zutaten – 2 Bleche 
85 g    Margarine 

500 g    Mehl 

2 Tütchen   Hefe 

200 ml  lauwarmes Wasser 

1 Prise  Salz 

 

Zubereitung 
Teig kneten und auf einem Blech ausrollen. Mit Tomatensoße und Käse 
belegen. Anschließen oben drauf Champignons, Zwiebeln, Kochschinken, 

Salami oder Thunfisch. Bei 210 °C backen. 


