Bunter Kartoffelsalat

Zutaten

750 g Kartoffeln
40 g Zwiebeln
150 ml Huhnerbrihe
172 TL Essig

1TL Senf

172 TL Salz

172 TL Pfeffer
1TL Zucker

3 Eier

150 g Gurken
200 g Fleischwurst
140 g Mayonnaise
Petersilie

Zubereitung

Gekochte und anschliefend gepellte Kartoffel wiirfeln.

Hihnerbrihe mit gehackten Zwiebeln, Essig, Senf, Salz, Pfeffer und Zucker
mischen und zum Kochen bringen.

Vom Herd nehmen und tber die Kartoffeln gielBen.
Gehackte Eier, Essiggurken und gewdirfelte Fleischwurst dazu mischen.

Mayonnaise hinzufligen und gut durchrihren, bis alles gut vermischt ist.
Mit frischer Petersilie servieren.



